
Wir freuen uns, Sie heute Abend im Fantissima-Theater als unsere 
Gäste begrüßen zu dürfen und Ihnen einen unvergesslichen Abend 
zu bescheren.

Unsere Sommelière Romana Echensperger hat für Sie eine ganz 
besondere Auswahl an Weinen und Aperitifs zusammengestellt, die 
Ihren Abend im Fantissima-Theater zu einem einzigartigen Genuss 
werden lassen. Sie ist eine von nur acht deutschen Master of Wine – 
die höchste Auszeichnung, die in der Weinwelt erreicht werden 
kann – und zählt damit zum erlesenen Kreis von gerade einmal 380 
Weinexperten weltweit, die diese anspruchsvolle Ausbildung bisher 
erfolgreich absolviert haben.

Wir haben Romana Echensperger eigens für Ihr ganz besonderes 
Genusserlebnis bei Fantissima engagiert. Mit großem Feingefühl und 
beispielloser Expertise hat sie in intensiver Zusammenarbeit mit dem 
kulinarischen Team eine Wein- und Getränkeauswahl zusammen-
gestellt, die das besondere Ambiente und die außergewöhnlichen 
Aromen des Fantissima-Menüs perfekt aufgreifen. Ihre Weine 
runden die besonderen kulinarischen Kreationen und faszinierenden 
Showmomente des Abends genussvoll ab – vom Aperitif bis zum 
großen Finale!

Genießen Sie ihre erlesene Auswahl an besonderen Weinentdeckungen 
und beliebten Klassikern, freuen Sie sich auf ein vollkommen 
aufeinander abgestimmtes Genusserlebnis und lassen Sie sich von der 
faszinierenden Show und dem außergewöhnlichen Menü verzaubern.

Sollten Sie Fragen oder Wünsche haben, zögern Sie nicht, uns 
anzusprechen. Wir freuen uns, Ihnen jederzeit zur Seite zu stehen.

Wir wünschen Ihnen einen unvergesslichen Abend bei Fantissima!

Ihr Fantissima-Team

Herzlich Willkommen  
bei Fantissima!



Damit Sie Ihr Fantissima-Erlebnis von Anfang bis Ende entspannt 
genießen können, haben wir hier einige Hinweise für den Ablauf 
des Abends für Sie zusammengestellt.

GETRÄNKE

Wir reichen Ihnen alle Getränke gerne über den gesamten Verlauf des 
Abends. Nur während einiger ganz besonderer Showmomente werden 
keine Getränke ausgeschenkt, damit Sie diese mit voller Aufmerksamkeit 
genießen können. Am Ende des Abends werden unsere Service- 
mitarbeiter zur Abrechnung Ihrer Getränke auf Sie zukommen.

MENÜ

Die vier Gänge unseres Menüs servieren wir Ihnen jeweils zwischen 
den Showblöcken, Sie müssen dabei nicht aus Komponenten wählen. 
Sollten Sie Vegetarier sein oder kulinarische Einschränkungen haben 
(Allergien o. Ä.), wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

FOTOS

Den Genuss des Abends auf der Bühne und darüber hinaus dürfen 
Sie gerne auch bildlich festhalten. Fotos ohne Blitz sind während der 
gesamten Show erlaubt, bitte verzichten Sie jedoch auf Videoaufnahmen.

Einige Hinweise für  
Ihren Fantissima-Abend



Alle Speisen können Allergene enthalten. Bitte kontaktieren Sie einen Servicemitarbeiter vor Ort, um Ihre 
Allergien diesbezüglich abzuklären.

GRUSS AUS DER KÜCHE 
Wan Tan mit Schweinebauch und japanischer Sesam-Mayonnaise 
Soja-Lamm mit Thai-Mango-Relish 
(A, D, E, F, G, I, J, M)

VORSPEISE 
Tatar vom gebeizten Rind mit Sushi-Reis, Avocado-Salsa, japanischer 
Mayonnaise und Süßkartoffel‑Chip 
Trüffel-Burrata mit Shiso, gebratenem Butterbrioche, Tomatensalsa, 
Chutney aus Orangenmarmelade, geschmorten Rotweinzwiebeln und 
Tempura vom wilden Brokkoli 
(A, D, F, G, I, J, K, L, M)

ZWISCHENGANG 
Cremesuppe Kürbis‑Apfel mit kandiertem Ahorn-Bacon und Mango‑Creme 
Cremesuppe Rote Rüben mit Zitronengras und Garam Masala 
(D, E, L)

HAUPTGANG 
Kalbsfilet gefüllt mit karamellisiertem Apfel und Schalotten, dazu Dijonsenf 
Spargel im Speck-Basilikum-Rahm und Püree von gebackener Süßkartoffel 
(D, E, L)

DESSERT 
Cinnamon Roll mit Frischkäse‑Zuckerguss 
Gefrorenes von Banane und Karamell, mit cremigem Schmelz 
Buchtel mit Marillenfüllung, Vanillesoße und Pflaumen‑Relish 
(A, D, G, I, J, K)

Fantissima-Menü
4-GANG-MENÜ



Alle Speisen können Allergene enthalten. Bitte kontaktieren Sie einen Servicemitarbeiter vor Ort, um Ihre 
Allergien diesbezüglich abzuklären.

GRUSS AUS DER KÜCHE 
Wan Tan von Zucchini und Kräutersaitlingen mit japanischer Mayonnaise 
(F, I, J, L, M)

VORSPEISE 
Trüffel-Burrata mit Shiso, gebratenem Butterbrioche, Tomatensalsa, 
Chutney aus Orangenmarmelade, geschmorten Rotweinzwiebeln und 
Tempura vom wilden Brokkoli 
(A, D, F, G, I, J, K, L, M)

ZWISCHENGANG 
Cremesuppe Kürbis‑Apfel mit Mango‑Creme 
Cremesuppe Rote Rüben mit Zitronengras und Garam Masala 
(D, E, L)

HAUPTGANG 
Gebratener Süßkartoffel-Riegel mit Mango‑Salsa 
Spargel im veganen Basilikum‑Rahm 
Geröstetes Küchlein von Blumenkohl und Feta 
(A, D, I, J, K, L, M)

DESSERT 
Cinnamon Roll mit Frischkäse‑Zuckerguss 
Gefrorenes von Banane und Karamell, mit cremigem Schmelz 
Buchtel mit Marillenfüllung, Vanillesoße und Pflaumen‑Relish 
(A, D, G, I, J, K)

Fantissima-Menü
VEGETARISCHES 4-GANG-MENÜ



Belsazar Vermouth Rosé G, * 
Bittersüß mit angenehm fruchtig erfrischenden Aromen von Pink Gra-
pefruit, Pomeranze und Orangenblüte und Himbeere – auf Eis mit einer 
Scheibe Grapefruit serviert.

5 cl 6,50 €

Belsazar Pink Tonic 1, 3, 9, G, * 
Belsazar Vermouth Rosé auf Eiswürfeln mit Tonic Water und  
Grapefruit serviert.

20 cl 8,80 €

Rosé Royal G, * 
Belsazar Vermouth Rosé auf Eiswürfeln mit Prosecco aufgegossen.

20 cl 8,80 €

Belsazar Vermouth Dry G, * 
Ein trockener und animierender Vermouth mit dem Duft von Sommer-
früchten und bitteren Aromen wie Pomeranze, Chinarinde, Koriander und 
Wermutkraut – auf Eis und mit einer Scheibe Zitrone serviert.

5 cl 6,50 €

Belsazar Red Vermouth G, * 
Tiefdunkler, würzig-süßer Vermouth mit Aromen von Vanille, kandierten 
Orangen, Bitterschokolade, Macis, Nelke und einer angenehm herben 
Wermutnote im Finish – auf Eis und mit einer Scheibe Orange serviert.

5 cl 6,50 €

Red Ginger 2, 3, G, * 
Belsazar Red auf Eis mit Limettensaft und Ginger Ale aufgegossen.

20 cl 8,80 €

Belsazar Vermouth – Aperitif

Belsazar ist die Neuentdeckung aus dem Schwarzwald. Hier wird dem 
ehrwürdigen und etwas angestaubten Vermouth neues Leben eingehaucht. Basis 
sind beste Grundweine vom Kaiserstuhl und Markgräflerland, die mit feinsten 
Kräutern, Blüten, Schalen und Gewürzen aromatisiert werden. Clou ist der gute 
Schuss badischer Obstbrand aus dem Hause Schladerer, der dem bittersüßen 
Aperitif den richtigen Dreh gibt.

Entdecken Sie den neuen Kult-Aperitif als Cocktail, Longdrink oder pur!



Hugo G, * 
Holunderblütensirup, Limette, Minze, Sekt, Soda Water

0,2 l 7,80 €

Aperol Spritz 1, 2, 9, G, * 
Aperol, Sekt, Soda Water, Orange

0,2 l 7,80 €

Pimm’s No 1 2, 3, * 
Pimm’s No 1, Gin, Gurke, Zitrone, Minze, Ginger Ale, Orange

0,2 l 7,80 €

Kir Royal G, * 
Crème de Cassis, Champagner

0,1 l 11,80 €

Wild Berry Spritz 2, 3, 4, 5, 6, G, * 
Wild Berry Limonade, Zuckersirup, Sekt, Himbeere, Basilikum

0,2 l 7,80 €

Lavendel Spritz 2, G, * 
Sekt, Lavendelsirup, Soda Water, Zitrone, Lavendel

0,2 l 7,80 €

Limocello Spritz 2, G, * 
Limoncello, Prosecco, Soda Wasser, Zitrone, Minze

0,2 l 7,80 €

Martini Bianco G, * 5 cl 5,50 €

Martini Rosso 2, G, * 5 cl 5,50 €

Martini Extra Dry 2, G, * 5 cl 5,50 €

Campari Soda / Orange 2, G, * 
Campari, Soda Water / Orangensaft

0,2 l 6,50 €

Aperitif-Creation

Orangen Spritz 1, 2, 9, G 
Orangen Spritz Sirup, alkoholfreier Sekt, Soda Water, Orangen

0,2 l 7,00 €

Virgin Hugo G 
Holunderblütensirup, Limette, Minze, alkoholfreier Sekt, Soda Water

0,2 l 6,50 €

Fresh Berry 2, 3, 4, 5, 6 
Wild Berry Limonade, Rohrzuckersirup, Himbeere, Basilikum

0,2 l 7,00 €

Bitter Orange 2, K 
Monin Bitter, Orangensaft

0,2 l 6,50 €

Surfing Woman 2, 3, 4, 5, 6, 9 
Grapefruitsaft, Indian Tonic, Zitronensaft, Blue Curaçao-Sirup

0,2 l 7,50 €

Lavendel Spritz 2, G 
alkoholfreier Sekt, Gin, Lavendelsirup, Soda Water, Zitrone

0,2 l 6,50 €

Alkoholfreie Aperitifs



Sandeman Sherry Dry G, * 5 cl 5,50 €

Sandeman Sherry Medium Dry G, * 5 cl 5,50 €

Sherry & Portwein
SHERRY

Sandeman Tawny G, * 5 cl 5,50 €

Sandeman White G, * 5 cl 5,50 €

PORTWEIN

Saumur 1811 Brut G, * 0,1 l
0,75 l

9,50 €
49,00 €

Saumur 1811 Rosé G, * 0,1 l
0,75 l

9,50 €
49,00 €

Borgo Molino Motivo Rosé, Extra Dry G, * 0,1 l
0,75 l

9,50 €
49,00 €

Schloss Biebrich, alkoholfreier Sekt G 0,1 l
0,75 l

6,00 €
46,00 €

Sekt & Champagner

SEKT

Moët & Chandon Ice Impérial G, * 0,1 l
0,75 l

13,50 €
109,00 €

Moët & Chandon Rosé Ice Impérial G, * 0,1 l
0,75 l

13,50 €
109,00 €

Jean Pernet Grand Cru G, * 0,1 l 
0,375 l

0,75 l

11,50 €
48,00 €
87,00 €

Jean Pernet Rosé G, * 0,1 l
0,75 l

11,50 €
87,00 €

„R“ de Ruinart Brut G, *

Chardonnay & Pinot Noir
0,375 l

0,75 l
1,5 l

69,00 €
130,00 €
209,00 €

Ruinart Rosé Brut G, *

Pinot Noir & Chardonnay
0,75 l 189,00 €

Ruinart Blanc de Blancs Brut G, *

Chardonnay
0,75 l 189,00 €

CHAMPAGNER



Weinempfehlung

2021 Lugana – vegan G, * 
Pratello / Lombardei – Italien 
Der Liebling all derer, die schon einmal am Gardasee waren. Ein saftiger 
Weißwein mit einer feinen Salzigkeit im Finish und Aromen von Birne,  
Apfel und Limette. 

0,1 l

oder

2021 Bone Dry / Spätburgunder Rosé trocken G, * 
Weingut von Buhl / Pfalz – Deutschland 
Duft von Waldbeeren, roten Johannisbeeren und Wildrosen. Ein knochen- 
trockener und trotzdem ausgewogener Rosé – knackig, frisch, genial.

0,1 l

ZUR VORSPEISE

2021 Chardonnay Kalk trocken G, * 
Nals Margreid / Südtirol – Italien  
Die Reben wachsen an den warmen Hanglagen rund um das Dorf  
Margreid. Der mittelkräfitge Weißwein wurde ausschließlich im Stahl-
tank ausgebaut und besticht mit exotischen Aromen, moderat frischer 
Säure und langem Nachhall.

0,1 l

oder

2018 Miquel Oliver Mont Ferrutx G, * 
Segoria | Spanien  
Kräftiger Körper mit intensiven Aromen von dunklen Beeren.  
Im Geschmack komplex und vielschichtig.

0,1 l

ZUM HAUPTGANG

Brilla Spumante Rose G, * 
Botter / Venetien – Italien 
Prosecco mit viel Temperament und dem charakteristischen Duft nach  
Äpfeln, Pfirsich und Blüten. Feine Perlen am Gaumen begleiten eine ange-
nehm frische Säure. Ein sehr harmonischer Wein, der lange nachklingt. 

0,1 l

29,50 €  
pro Person

ZUM DESSERT

Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass Jahrgangsänderungen unserer Weine möglich sind. Alle Weine 
können produktionsbedingt Sulfite, Ei und Milch enthalten.



Vegane Weinempfehlung

2021 Lugana – vegan G, * 
Pratello / Lombardei – Italien 
Der Liebling all derer, die schon einmal am Gardasee waren. Ein saftiger 
Weißwein mit einer feinen Salzigkeit im Finish und Aromen von Birne,  
Apfel und Limette. 

0,1 l

ZUR VORSPEISE

2019 Montecucco Rosso DOC Rigloleto – vegan G, * 
Colle Massari / Toskana – Italien  
Ein dichter, süffiger Wein der 10 Monate im Barrique gereift ist. Feine 
Frucht paart sich mit eleganter Würze zu einem Genusserlebnis.

0,1 l

ZUM HAUPTGANG

Rieslingsekt Karl Pfaffmann vegan G, * 
Deutschland 
Frisch, spritzig und feinperlig. Eine rassige Säure und eine Vielzahl von 
Aromen machen diesen Rieslingsekt zu einem echten Spitzenwein. 

0,1 l

29,50 €  
pro Person

ZUM DESSERT

Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass Jahrgangsänderungen unserer Weine möglich sind. Alle Weine 
können produktionsbedingt Sulfite, Ei und Milch enthalten.



Weißweine

2021 Sauvignon Blanc „vom Stein“ G, *  
Weingut Gunderloch / Rheinhessen 
Ein fruchtig, würziger Sauvignon Blanc mit Noten von Stachelbeere,  
schwarzer Johannisbeere und Birne. 

0,75 l 34,00 € 

2021 Weißburgunder trocken 
Weingut Salwey / Baden 
Der Weißwein kommt mit einem strahlenden Hellgold im Glas. Der Duft 
des Weißburgunders erinnert an reife Birnen, Limettenschale und gemahlene 
Haselnüsse. Im Mund sehr frisch und mit mittlerer Statur. Ein sehr attraktiver 
Fruchtkern füllt den Gaumen intensiv aus. Der Abgang wirkt mit einer 
würzigen Mineralität extrem klar nach. 

0,75 l 42,00 €

2020 Oberbergener Bassgeige Grauburgunder G, *  
Weingut Franz Keller / Baden 
Leuchtendes Zitronengelb mit grünen Reflexen im Glas. Der Duft zeigt sich 
sofort sehr intensiv und vielschichtig: reife Birnen, Honigmelone, Brioche, 
frische Walnüsse sowie feine Kräuternoten an der Nase. Am Gaumen wird 
dieses Fruchtspiel durch eine gute Struktur in Einklang gebracht. 

0,75 l 48,00 €

2020 Chardonnay trocken G, *  
Weingut Knewitz / Rheinhessen 
Ein Wein schlanken Körpers mit subtiler Säure. Dieser Chardonnay 
erinnert an Birne, Ananas und Melone. Weiterhin lassen sich Aromen von 
Haselnuss, Honig und Vanille herausschmecken. Farblich strahlt der Wein 
in mittlerem Strohgelb. 

0,75 l 52,00 €

2020 Forster Ungeheuer Großes Gewächs G, *  
Reichsrat von Buhl / Rheingau 
Fokusierter Rieslingduft. Am Gaumen leichtfüßig aber fordernd, eindringlich, 
feine Kräuterwürze, elegante Aromatik von Zitrus und gelben reifen 
Früchten und grünem Apfel und einer starken Mineralität. Feine Substanz, 
großes langes Finale, sehr nachhaltig mit Potential für viele Jahre. 

0,75 l 69,00 €

WEISSWEINE AUS DEUTSCHLAND

2021 Riesling Kabinett fruchtig G, *  
Weingut John. Bapt. Schäfer / Mosel 
Aromen von Pfirsich und feinen rotfruchtigen Komponenten, Himbeere, 
etwas Hibiskusblüte. Straff und stoffig am Gaumen ansetzend mit stabiler 
Säure, die sich mit der Süße gut versteht. Feine Würze, mineralische No-
ten, schwungvoller und vergnüglicher Kabinett mit seriösem Profil. 

0,75 l 45,00 €

2020 Muskateller Vulkanfelsen G, *  
WG Königschaffhausen – Kiechlinsbergen / Baden 
Ein fruchtiger Muskateller, moderat in der Säure und mit Aromen von 
weißen Pfirsichen, Zitrusfrüchten, Blüten und frischen Trauben. 

0,75 l 36,00 €

FRUCHTIGE WEISSWEINE AUS DEUTSCHLAND

Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass Jahrgangsänderungen unserer Weine möglich sind. Alle Weine 
können produktionsbedingt Sulfite, Ei und Milch enthalten.



Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass Jahrgangsänderungen unserer Weine möglich sind. Alle Weine 
können produktionsbedingt Sulfite, Ei und Milch enthalten.

Weißweine

2019 Pouilly-Fumé l’Arrêt-Buffatte G, *  
Domaine Tinel-Blondelet / Loire 
Ein eleganter, trockener Sauvignon Blanc, dicht gewoben mit moderat 
frischer Säure cremiger Textur und dezent vegetabilen Aromen.

0,75 l 55,00 € 

2021 Sancerre Domaine de la Garenne G, *  
Domaine de la Garenne / Loire  
Saftig, weich und komplex gleitet dieser charaktervolle Sauvignon Blanc 
über die Zunge. Noten von Zitrusfrüchten und weiß-fleischigem Obst  
ergeben ein harmonisches Ganzes.

0,75 l 56,00 €

2020 Chablis St. Pierre G, *  
Domaine Regnard / Burgund  
Kühl, schlank und präzise – ein typischer Chardonnay aus dem Chablis mit 
Aromen von grünem Apfel, Zitrusfrüchten und mineralischem Eindruck. 

0,75 l 59,00 €

2020 Châteauneuf-du-Pape Blanc G, *  
Château La Nerthe / Rhône  
Ein klasse Weißwein mit Aromen von Akazien- und Lindenblüten, Melone, 
Zitrusdüften und mediterranen Kräutern. Am Gaumen vollmundig mit feinen 
Toastnoten vom Holzfassausbau, mit Mineralität und langem, würzigen 
Nachhall. 

0,75 l 69,00 €

2019 Pouilly-Fuisse Chateau de Beauregard G, *  
Joseph Burrier / Burgund  
Dieser Wein erinnert an weiße Früchte und weiße Blüten. Der Wein ist  
frisch, mineralisch und ausgewogen mit einem Honig-Grapefruit-Finale. 

0,75 l 72,00 €

WEISSWEINE AUS FRANKREICH

2020 Grüner Veltiner Wildwux G, *  
Weingut Geyerhof / Kremstal 
Ein komplexer wie mittelkräftiger Weißwein mit viel Schmelz und feiner 
Würze sowie Aromen von reifen Birnen, Wiesenkräutern und einem 
Hauch von Pfeffer.

0,75 l 49,00 €

2021 Sauvignon Blanc Gamlitz G, *  
Weingut Sattlerhof / Steiermark 
Intensive Aromen von Stachelbeere, Melone, Sternfrucht und Papaya, 
unterfüttert mit mittelkräftigem Körper, frischer Säure und langem 
mineralischen Nachhall.

0,75 l 58,00 €

2018 Leithaberg Chardonnay G, *  
Weingut Gernot Heinrich / Burgenland 
Ein erstklassiger, mittelkräftiger Chardonnay mit zarter Barriquenote.  
Dicht gewoben, mit cremiger Textur und intensiven Aromen von Steinobst, 
Melone, Vanille und Toast.

0,75 l 58,00 €

WEISSWEINE AUS ÖSTERREICH



Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass Jahrgangsänderungen unserer Weine möglich sind. Alle Weine 
können produktionsbedingt Sulfite, Ei und Milch enthalten.

Weißweine

2021 Pinot Grigio Classica DOC G, *  
Trentino / Italien  
Strohgelbe Farbe mit goldenen Reflexen. Zarter, angenehm  
anhaltender Duft, der an Williamsbirnen erinnert. Trockener,  
voller und harmonischer Geschmack.

0,75 l 33,00 € 

2021 Chardonnay Kalk trocken G, *  
Nals Margreid / Südtirol  
Die Reben wachsen an den warmen Hanglagen rund um das Dorf Margreid. 
Der mittelkräfitge Weißwein wurde ausschließlich im Stahltank ausgebaut und 
besticht mit exotischen Aromen, moderat frischer Säure und langem Nachhall. 

0,75 l 43,00 €

2020 Pinot Grigio Porer G, *  
Lageder / Südtirol  
Strahlend, klar, strohgelb mit goldenem Schimmer. Dezentes Aroma,  
ausgeprägte Intensität, fruchtig exotische Gewürze. Gehaltvoll,  
fruchtig-würzig und frisch am Gaumen. 

0,75 l 44,00 €

2021 Lugana (vegan) G, *  
Pratello / Lombardei – Italien  
Der Liebling all derer, die schon einmal am Gardasee waren. Ein frischer 
Weißwein mit einem aromatischen, ausgeprägten Bouquet im Finish und 
Aromen von Melone und Pfirsich. 

0,75 l 58,00 €

2020 Vadunna Longa Bianco G, *  
Saracena / Kalabrien – Italien  
Aromen von Biskuit, Orangenzesten, gerösteten Mandeln teilen sich die 
Aufmerksamkeit mit einer kräftigen, salzigen Mineralität. Warm, weich, 
schmelzig, mit einer pfeilgeraden Säure. 

0,75 l 60,00 €

2019 Elena Walch Beyond the Clouds Alto Adige Bianco DOC G, *  
Südtirol – Italien  
Komplexes Bouquet von Aromen mit floralen Noten von weißen Blüten 
und fruchtigen Nuancen mit Steinfrüchten und etwas Ananas sowie einem 
feinen mineralischen Ansatz. Ein eleganter und vielschichtiger Wein mit 
saftig-frischem Abgang.  

0,75 l 80,00 €

WEISSWEINE AUS ITALIEN



2021 Vinas Argentinas Chardonnay G, *  
Mendoza / Argentinien 
Dies ist ein stählernes Weiß mit in Scheiben geschnittenen Zitronen- und 
Kochapfelaromen. Etwas Austernschale. Mittlerer bis voller Körper, 
cremige Säure und ein köstlicher Abgang.

0,75 l 31,00 €

2021 Mount Riley Sauvignon Blanc G, *  
Marlborough / Neuseeland 
Strohgelbe Farbe. Das Bouquet zeigt Aromen von gemähtem Gras, gemahlenen 
Kräutern, Melone und Zitrusfrüchten. Eine Vielzahl von Aromen verbindet sich 
mit klaren Säuren, um einen Wein voller Lebendigkeit und Fruchtreinheit zu 
bieten. 

0,75 l 37,00 €

2021 Chardonnay Selection G, *  
Klein Zalze / Western Cape / Südafrika  
Ein aromatischer wie nachhaltiger Chardonnay, der dezent im Barrique 
ausgebaut wurde. Mit viel Schmelz im Finish, Aromen von Mirabellen, 
Ananas und Vanille. 

0,75 l 46,00 €

2020 Spier 21 Gables Chenin Blanc G, *  
Spier Wines / Südafrika  
Im Glas verströmt dieser Wein verführerische Aromen getrockneter 
Aprikosen sowie einen dezenten Hauch von warmer Vanille und feinem 
Eichenholz. Am Gaumen entfalten sich ungemein köstliche Aromen 
weißer Pfirsiche und feiner Mandelpaste sowie eine feine Cremigkeit, 
gepaart mit einem wohl ausbalancierten Säurespiel. 

0,75 l 47,00 €

2022 Sauvignon Blanc Cloudy Bay G, *  
Cloudy Bay / Neuseeland 
Stachelbeeren, Grapefruits, Mandarinen, Melonen und Mango klingen an. 
Am Gaumen meint man die salzige Seeluft zu spüren, der Wein ist frisch, 
hat einen mittleren Körper, moderate Säure und durch die vollen Aromen 
bleibt er lang am Gaumen haften.

0,75 l 55,00 €

WEISSWEINE AUS ÜBERSEE

Weißweine

Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass Jahrgangsänderungen unserer Weine möglich sind. Alle Weine 
können produktionsbedingt Sulfite, Ei und Milch enthalten.



Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass Jahrgangsänderungen unserer Weine möglich sind. Alle Weine 
können produktionsbedingt Sulfite, Ei und Milch enthalten.

Rosé-Wein – unsere Wahl

2021 Bone Dry / Spätburgunder Rosé trocken G, *  
Weingut von Buhl / Pfalz – Deutschland 
Duft von Waldbeeren, roten Johannisbeeren und Wildrosen. Ein knochen-
trockener und trotzdem ausgewogener Rosé – knackig, frisch, genial.

0,75 l 31,00 € 

2021 Pipoli Rose Basilicata G, *  
Venetien / Italien 
Köstliche Kirsch-Aromen mit floralen Anklängen offenbart das Bouquet 
dieses zart himbeerfarbenen Rosato. Der reinsortige Aglianico beeindruckt 
durch seine Eleganz, seine schöne Balance und sein nachhaltiges,  
blumiges Finale. 

0,75 l 44,00 €

2020 H&B Povence - Rose G, *  
Côtes de Provence / Frankreich 
Blass in der Farbe und bunt im Ausdruck, versprüht er ein fruchtiges, 
leichtes Kräuter-Bouquet aus Pfirsichen, Melone, Himbeeren, Kirschen, 
Blüten, Anis und Fenchel. Am Gaumen kitzeln die Leichtigkeit und  
Mineralität. 

0,75 l 54,00 €

2021 Miraval Rosé G, *  
Brad Pitt – Château Miraval 
Côte de Provence – Frankreich 
Ein würziger, trockener und feinfruchtiger Rosé mit mineralischem  
Eindruck und Aromen von dunklen Beeren und mediterranen Kräutern.

0,75 l 55,00 €

2021 Clos Mireille Rosé G, *  
Domaine Ott / Côte de Provence – Frankreich 
Der Rosé-Klassiker aus dem Süden Frankreichs. Komplexe und viel-
schichtige Aromen von roten Früchten, Würze und Kräutern. Am Gaumen 
trocken, mineralisch und mit langem Nachhall.

0,75 l 66,00 €

2021 Rosé Saignée G, *  
Weingut Pflüger / Pfalz - Deutschland 
Ein feiner, saftiger Rosé. Zarte Aromen von Süßkirsche und roten Beeren 
in der Nase. Am Gaumen animieren Frucht und Mundfülle zum nächsten 
Schluck.

0,75 l 36,00 € 

FÜR DIE WEINGENIESSER, DIE ES ETWAS FRUCHTIGER MÖGEN



Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass Jahrgangsänderungen unserer Weine möglich sind. Alle Weine 
können produktionsbedingt Sulfite, Ei und Milch enthalten.

Rotweine

2018 Zimmerlin Spätburgunder trocken G, *  
Weingut Zimmerlin / Baden 
Aromen von Cassis mit zarten Vanille- und Raucharomen mit feiner,  
eleganter Struktur. 

0,75 l 38,00 € 

2018 Ellermann-Spiegel Cuvee G, *  
Weingut Ellermann-Spiegel / Pfalz  
Im Glas funkelnd Rubinrot, zeigt sich die Rotwein-Cuvée Schnick-Schnack-
Schnuck mit einem beerigen Bukett von Erdbeere, roter Kirsche, Brombeere 
und Pflaume. Am Gaumen sehr zart in den Tanninen und der Struktur, weich 
mit klarem Fokus auf die beerige Fruchtigkeit. Eine frische Säure balanciert 
gekonnt die tragende Süße. 

0,75 l 42,00 €

2018 Oberrottweil Spätburgunder G, *  
Weingut Salwey / Baden   
Der Preisgekrönte Spätburgunder vom Kaiserstuhl. Im Duft der Wildkirsche, 
Himbeere, Waldheidelbeere und Karamell aus dem Holz. Im Mund mit fein-
körnigem Gerbstoff in mittelhoher Menge, von lebendiger Säure begleitet, 
mineralisch unterfüttert und intensive Saftigkeit im Abklang.

0,75 l 51,00 €

2015 Oppenheimer Herrenberg Cabernet Sauvignon G, *  
Weingut Manz / Rheinhessen 
Ein intensiver Duft von schwarzen Beeren, Cassis und Kirschmarmelade. 
Auf der Zunge eine dichte Mineralik und markante Tannine. 

0,75 l 55,00 €

2017 Laumersheimer Cabernet Franc Réserve G, *  
Weingut Philipp Kuhn / Pfalz  
Mit edlem und glänzendem Rubinrot legt er sich ins Glas und duftet wunder-
bar aromatisch nach vollreifen Waldfrüchten, reifen schwarzen Johannisbee-
ren und etwas Brombeere. Am Gaumen präsentiert sich der Cabernet Franc 
Réserve wunderbar dicht und gut strukturiert mit einer exzellenten Balance 
aus Üppigkeit und Frische. 

0,75 l 70,00 €

ROTWEINE AUS DEUTSCHLAND



Rotweine

2018 Château Lalene Bordeaux Superieur G, *  
Château Lalene / Languedoc 
Der Wein hat eine dunkle, rubinrote Farbe und eine angenehme Nase mit 
Einflüssen von reifen, schwarzen Früchten und geröstetem Brot. Der Wein  
ist fruchtig vom Geschmack, rund und saftig mit Nuancen von schwarzen  
Johannisbeeren. Im Abgang hat er eine angenehme Länge, wobei die  
Vanilletöne die kurze Reifung in Eichenholzfässern verraten. 

0,75 l 45,00 € 

2015 Châteauneuf-du-Pape G, *  
Château la Nerthe / Rhône 
Ein dicht gewobener und kräftiger Rotwein mit langem Nachhall und 
intensiven Aromen von reifen, dunklen Früchten, schwarzem Pfeffer 
und Veilchen.

0,75 l 89,00 €

2018 Château La Couronne G, *  
St. Emilion Grand Cru / Bordeaux 
Ein komplexer, dicht gewobener Rotwein mit einem gut strukturierten Tannin-
gerüst mit Aromen von dunklen Früchten, Zedernholz und Trüffel.

0,75 l 59,00 €

2014 Nuits St. Georges Aux Boudots 1er Cru G, *  
Domaine Méo Camuzet / Côte de Nuits – Burgund 
Ein erstklassiger Burgunder mit Aromen von roten Beeren sowie feinen 
Reifenoten wie Waldboden und Herbstlaub. Seidige Tannine, fein und 
eingebundene Säure. Feine Holznuancen bilden einen Bogen, der durch 
einen langen und mineralischen Nachhall abgerundet wird.

0,75 l 185,00 €

2020 Château Mossé Terrassous -Côtes du Roussillon G, * 
Syrah / Carignan / Mourvèdre 
In der Nase zeichnet sich dieser Wein durch seine Aromen von überreifen 
roten Früchten und süßen Gewürzen aus. Am Gaumen vermischen sich 
Aromen von Schwarzkirsche und Brombeere mit Pfeffernoten.

0,75 l 51,00 €

2011 Chateau La Tour Carnet Grand Cru G, * 
Medoc / Frankreich 
Die Cuvée aus Merlot und Cabernet-Sauvignon überzeugt mit einem 
puren Charakter von saftiger Kühle, ausgeglichenen Tanninen und  
einem würzigen Abgang. 

0,75 l 100,00 €

ROTWEINE AUS FRANKREICH

Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass Jahrgangsänderungen unserer Weine möglich sind. Alle Weine 
können produktionsbedingt Sulfite, Ei und Milch enthalten.



Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass Jahrgangsänderungen unserer Weine möglich sind. Alle Weine 
können produktionsbedingt Sulfite, Ei und Milch enthalten.

Rotweine

2018 Primitivo di Manduria G, *  
Riserva Conte di Campiano / Apulien 
In der Nase Noten von reifen Pflaumen, Kirschen, Vanille und etwas 
Tabak. Durch den 12-monatigen Ausbau im Holzfass bekommt der 
Primitivo herrliche Noten von Kakao, Vanille und Kaffee. Am Gaumen ist 
er samtig weich und mit feiner Würze, vollem Körper, angenehmer Süße 
und schön eingebundenen, feinen Tanninen. 

0,75 l 56,00 € 

2019 Chianti Classico G, *  
Felsina / Toskana 
Ein erstklassiger Rotwein mit strukturiertem griffigen Tanningerüst und 
feinen Aromen von saftigen Sauerkirschen und mediterranen Kräutern.

0,75 l 56,00 €

2018 Anarkos IGT G, *  
IGT / Apulien 
Vielseitiges Fruchtbouquet mit Pflaume, Brombeeren  
und frischen Kirschen, zugänglich und weich.

0,75 l 48,00 €

2017 Barolo Bussia G, *  
Aldo Conterno / Piemont 
Verströmt ein intensives, ätherisches Bukett mit Aromen von Rosenblü-
ten, Zwetschgen und Zimt. Am Gaumen vollmundig und ausgewogen mit 
gut eingebundenen Tanninen. Ein komplexer, kräftiger Menü-Begleiter.

0,75 l 95,00 €

2019 Roma Rosso G, *  
Azienda Vinicola Federici / Latium 
Das besondere Terroir vulkanischer Böden verleiht dem Wein einzigartige 
Finesse: Aromen reifer roter Früchte gepaart mit balsamischen Noten. 
Abgerundet von Kokos- und Vanille-Noten aus der Reifung im Holz.

0,75 l 45,00 €

2019 LU‘LI Appassite - Masca del Tacco G, *  
Masca del Tacco / Apulien 
Vollreife Brombeeren, zarte Waldhimbeeren und schwarze Johanis- 
beeren vereinen sich mit cremigem Heidelbeerlikör, saftigen Backpflau-
men und Schokolade. Dicht und kraftvoll mit ausgewogenen Tanninen. 

0,75 l 39,00 €

2015 Amarone della Valpolicella Classico Riserva G, * 

Zenato / Venetien 
Ein Potpourri intensiver Anklänge von Brombeere, Blaubeere, Pflaume, 
Feigenkonfitüre und Trockenfrucht. Untermalt von Rumkonfekt, Vanille, 
Röstnoten, feiner Würze sowie Honig und Mokka. Die polierten Tannine 
fügen sich perfekt in die großartige Struktur. 

0,75 l 115,00 €

ROTWEINE AUS ITALIEN



Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass Jahrgangsänderungen unserer Weine möglich sind. Alle Weine 
können produktionsbedingt Sulfite, Ei und Milch enthalten.

Rotweine

2018 Ribera del Duero Do Mesoneros de Castilla G, *  
Ribera del Duro 
Ein feuriger, dicht gewobener Wein, geröstete Kaffeebohnen  
und Kakao, dunkle Beeren, finessenreich, gute Tanninstruktur. 

0,75 l 54,00 € 

2016 Murriel Reserva Fincas de la Villa G, *  
Fincas Murriel / Rueda  
Aromen von dunkler Kirsche, Mokka und Lakritz. Auf der  
Zunge komplex und rund mit langem Finish.

0,75 l 42,00 €

2018 Miquel Oliver Mont Ferrutx G, *  
Segoria / Spanien 
Kräftiger Körper mit intensiven Aromen von dunklen Beeren.  
Im Geschmack komplex und vielschichtig. 

0,75 l 49,00 €

2010 Mazuelo Garnacha alte Reben G, *  
Nunci Costero / Levante  
Tiefes Schwarzrot mit mineralischen, frischen Noten, Brombeeren,  
Cassis, Nelke, feine Vanille- und Kaffeearomen. Im Gaumen satt, stoffig mit 
unglaublicher Aromatik und unendlichem Abgang. Ein genialer Tropfen! 

0,75 l 74,00 €

2014 Pago Negralada Tempranillo G, *  
Abadia Retuerta / Priorat  
Voller Geschmack von reifen dunklen Früchten mit einem Hauch von  
Vanille und Veilchen. Im Finish komplex aber dennoch perfekt ausbalanciert. 

0,75 l 115,00 €

ROTWEINE AUS SPANIEN

2018 Dao DOC G, *  
Alvaro Castro / Dao - Portugal 
Wunderbar schwarzbeerige Nase. Dunkle Beeren und unendlich viel Frucht 
auch im Mund, dichter Traubensaft und viel Schmelz. Dezente Milch- 
schokoladenaromen. Fruchtig, weich, samtig, intensiv und üppig.

0,75 l 46,00 € 

ROTWEINE AUS PORTUGAL



Rotweine

2017 Agostino Crux malbec Valle de Uco G, *  
Valle de Uco / Argentinien 
Hier dominieren reife Kirschen, schwarze Beeren, Waldboden und ein leichter 
Hauch von Pfeffer. Es entfaltet sich ein komplexer, strukturierter Geschmack. 

0,75 l 50,00 € 

2017 Pinot Noir Te Muna Road G, *  
Craggy Range / Martinborough – Neuseeland 
Ein genialer, seidiger wie komplexer Pinot Noir mit saftigen Aromen von roten 
Beeren, Kirschen und feiner Vanille, mit moderatem und geschmeidigen 
Tanningerüst.

0,75 l 62,00 €

2014 Château Musar G, *  
Bekaa Valley – Libanon 
Ein großer Klassiker! Eine Cuvée nach Bordeauxvorbild mit Aromen von 
Brombeeren, Lakritze und Herbstlaub. Mit geschliffenen Tanninen und 
enorm langanhaltend.

0,75 l 79,00 €

2016 Clonal Selection Syrah G, *  
Richard Kershaw / Elgin – Südafrika 
Ein genialer Syrah von Kultwinzer Richard Kershaw. Intensive Aromen 
von Pflaumen, Süßkirschen, Pfeffer und Gewürzen. Ein vollmundiger 
Rotwein mit saftigem Tanningerüst.

0,75 l 63,00 €

2018 Casa Silva Quinta Generacion Red G, *  
Generacion Red / Chile 
Wunderbarer Duft nach schwarzen Kirschen, Zimt, Blaubeeren, schwarzen 
Johannisbeeren. Der Geschmack nimmt diese Aromen auf. Reiche Frucht, 
gut eingebundenes Tannin, intensiver Geschmack, lang und weich. 

0,75 l 52,00 €

2018 Cabernet Sauvignon G, *  
Estate Santa Cruz Mountains / USA 
Funkelndes Rot, subtile Johannisbeeraromen, die mit einem Hauch  
Minze belegt sind, dann kommen noch dunkle Schokolade und  
Espresso hinzu und tragen deutlich zur aromatischen Tiefe bei. 

0,75 l 69,00 €

2013 Lytton Springs Zinfandel 75%, Carignan, Mourvedre G, *  
Petite Syrah / Kalifornien / USA 
Die Nase lockt mit dunkler Beerenfrucht, Maulbeeren, Zwetschgenmus 
und milden Gewürzen sowie zarten Rauchnoten nach Tabak, Toast 
und schwarzem Kardamom in der Kopfnote. Noten nach Süßholz und 
schwarzem Pfeffer spiegeln sich auch am Gaumen wider. 

0,75 l 110,00 €

ROTWEINE AUS DER NEUEN WELT

Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass Jahrgangsänderungen unserer Weine möglich sind. Alle Weine 
können produktionsbedingt Sulfite, Ei und Milch enthalten.



Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass Jahrgangsänderungen unserer Weine möglich sind. Alle Weine 
können produktionsbedingt Sulfite, Ei und Milch enthalten.

Flaschenweine

2020 Ihringer Winklerberg Grauburgunder trocken G, *  
Weingut Dr. Heger / Baden  
Ein mittelkräftiger, rauchig-würziger Weißwein aus einer der besten 
Lagen des Kaiserstuhls, mit moderater Säure und Aromen von gelben 
Früchten. 

0,375 l 29,00 € 

2016 Meursault Les Grands Charrons G, *  
Bouzereau & Fils / Burgund 
Ein klasse Burgunder wie aus dem Bilderbuch. Aromen von weißen Pfirsichen, 
Zitruszesten, Nussbutter und feinem Toast vom Holzfassausbau. Ein Weiß-
wein mit langem, mineralischem Nachhall und Fleisch auf den Rippen.

0,375 l 36,00 €

2005 Château Rieussec 1er Cru – edelsüß G, *  
Sauternes / Bordeaux 
Ein kräftiger und genial im Barrique ausgebauter Süßwein mit Aromen 
von exotischen Früchten, kandierten Aprikosen, Honig, Kokosnüssen, 
Nougat und Marzipan.

0,375 l 52,00 €

WEISSWEIN IN HALBEN FLASCHEN



Flaschenweine

2017 Izadi Crianza G, *  
Bodegas Izadi / Rioja 
Ein vollmundiger Rotwein mit mundfüllend-samtigem Tanningerüst und 
Aromen von reifen roten Beeren und Vanille.

0,375 l 25,00 € 

2018 Chianti Classico DOCG G, * 

Felsina / Toskana 
Ein erstklassiger Rotwein mit strukturiertem griffigen Tanningerüst und 
feinen Aromen von saftigen Sauerkirschen und mediterranen Kräutern.

0,375 l 35,00 €

2017 Amarone della Valpolicella G, *  
Tedeschi / Venetien – Italien 
Ein sehr kompakter und komplexer Rotwein mit Aromen von Zartbitter-
schokolade, getrockneten Früchten und einem mundfüllend-schmelzenden 
Tanningerüst.

0,375 l 38,00 €

2013 Château Figeac 1er Grand Cru G, *  
Classé, Saint-Emilion / Bordeaux 
Typisch Figeac – ein kraftvoller und mundfüllender Bordeaux mit Aromen 
von schwarzen Johannisbeeren, Maulbeeren und schwarzem Tee. Am  
Gaumen zupackend und mit langem würzigen Nachhall der ideale  
Menü-Begleiter.

0,375 l 79,00 €

2013 Château d’Armailhac G, *  
5ème Cru Classé / Pauillac – Bordeaux 
Aromen von Johannisbeeren, dunklen Kirschen, Tabak, Zedernholz und 
Graphit. Am Gaumen elegant strukturiertes Tanningerüst und ein langer, 
verspielter Nachhall.

0,375 l 55,00 €

ROTWEINE IN HALBEN FLASCHEN

Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass Jahrgangsänderungen unserer Weine möglich sind. Alle Weine 
können produktionsbedingt Sulfite, Ei und Milch enthalten.



Gin & Tonic

Gordon’s Dry G, * 4 cl 4,00 € 

Tanqueray No. Ten 2, G, * 4 cl 5,00 €

Bombay Sapphire 2, G, * 4 cl 6,00 €

Hendrick’s G, * 4 cl 7,00 €

Bombay Bramble G, * 4 cl 7,00 €

Monkey 47 G, * 4 cl 9,00 €

Gin Sul G, * 4 cl 11,00 €

GIN

Schweppes Indian Tonic Water 9, 16 0,2 l 3,00 € 

Thomas Henry Tonic Water 9, 16 0,2 l 4,00 €

Thomas Henry Cherry Blossom 2, 9, 16 0,2 l 4,00 €

Thomas Henry Botanical Tonic 9, 16 0,2 l 4,00 €

Fever Tree Tonic Water 9, 16 0,2 l 6,00 €

Fentimans Tonic Water 9, 16 0,2 l 6,00 €

TONIC



Spirituosen

Grappa Stravecchia G, *  
Erinnert im Geschmack an orientalische Gewürze und Tabakaromen.  
Der Grappa Stravecchia durfte in kleinen Eichenholzfässern mehr als  
18 Monate reifen.

2 cl 7,50 € 

Birnen Spirituose G, *  
Erlesene Früchte, sorgfältige Vergärung, langsame Destillation und  
richtige Lagerung sorgen für ein dichtes Aroma. Eine feine Spirituose  
aus der geschmacksechten Williams-Christ-Birne.

2 cl 7,50 € 

EDELBRÄNDE VON GEPP’S

Les Eaux de Vie Rigi Kirsch G, *  
Die kleinen zuckersüßen Bergkirschen von den sonnigen und geschützten 
Berglagen der Urschweiz geben dem Vieux Kirsch du Rigi seinen unver-
kennbar fruchtigen und reinen Geschmack. 12 Monate im Kellergewölbe 
gelagert.

2 cl 7,50 € 

EDELBRAND VON FASSBIND



Spirituosen

Averna 2, * 2 cl 3,50 € 

Ramazotti * 2 cl 3,50 € 

Jägermeister * 2 cl 3,50 €

Fernet Branca * 2 cl 3,50 €

BITTER

Aalborg Jubiläums Aquavit 2, * 2 cl 3,50 € 

Linie Aquavit 2, * 2 cl 3,50 € 

Malteserkreuz Aquavit 2, * 2 cl 3,50 €

AQUAVIT

Absolut Vodka * 2 cl 3,50 € 

Grey Goose * 2 cl 4,50 € 

Stolitchnaya Elite * 2 cl 8,00 €

VODKA

Havana Club Especiale, 5 Años * 2 cl 6,00 € 

Bacardi * 2 cl 3,50 € 

RUM

Asbach Uralt 2, * 2 cl 3,50 € 

Remy Martin X.O. * 2 cl 9,50 € 

COGNAC / BRANDY



Spirituosen

Baileys 2, 16, D, * 2 cl 3,50 € 

Sambuca * 2 cl 3,50 € 

Ouzo * 2 cl 3,50 €

Kahlúa * 2 cl 3,50 €

Limoncello * 2 cl 3,50 €

Walcher Noisette * 2 cl 3,50 €

LIKÖRE

Tequila José Cuervo Especial Silver * 2 cl 3,50 € 

TEQUILA

Jim Beam 2, * 2 cl 3,50 € 

Johnnie Walker Red Label 2, * 2 cl 3,50 € 

Johnnie Walker Black Label 2, * 2 cl 8,50 €

Chivas Regal 12 Years 2, * 2 cl 6,50 €

WHISKEY

White Dragon 1, 2, 10, 15, 16, * 
Tequila, Red Bull, Limettensaft

2 cl 4,00 € 

B52 D, 2, 16, * 
Baileys, Kahlúa, Rum

2 cl 4,00 € 

Spicy Berry 2, 4, 5, 6, * 
Vodka, Himbeersirup, Tabasco

2 cl 4,00 € 

Electro Blau 2, 3, 4, 5, 6, 16, * 
Bacardi Razz, Zitronensaft, Blue Curaçao-Sirup, Kokossirup

2 cl 4,00 € 

SHOTS



Alkoholfreie Getränke

Coca-Cola 2, 10, 16 0,2 l 2,80 € 

Coca-Cola light 2, 5, 6, 7, 10, 16 0,2 l 2,80 € 

Coca-Cola Zero 2, 5, 6, 7, 10, 16 0,2 l 2,80 € 

Fanta 2, 3, 16 0,2 l 2,80 € 

Sprite 16 0,2 l 2,80 € 

Mezzo Mix 2, 10, 16 0,2 l 2,80 € 

Vio Johannisbeerschorle 0,3 l 3,20 €

Vio Rhababerschorle 0,3 l 3,20 €

Vaihinger Apfelschorle 0,33 l 3,20 €

Schweppes Bitter Lemon 3, 9, 16 0,2 l 3,20 €

Schweppes Ginger Ale 2, 16 0,2 l 3,20 €

Schweppes Russian Wild Berry 16 0,2 l 3,20 €

SOFTGETRÄNKE

Orange 3, 16 0,2 l 2,90 €

Apfel 3, 16 0,2 l 2,90 €

Kirsch 3, 16 0,2 l 2,90 €

Tomate 3, 16 0,2 l 2,90 €

Kirsch-Banane 3, 16 0,2 l 2,90 €

FRUCHTSÄFTE UND NEKTARE

Apollinaris Selection 0,25 l
0,75 l

2,80 € 
7,90 €

Apollinaris Vio 0,25 l
0,75 l

2,80 € 
7,90 €

S. Pellegrino 0,25 l
0,75 l

3,10 € 
8,90 €

Acqua Panna 0,25 l
0,75 l

3,10 € 
8,90 €

MINERALWASSER



Biere

Gaffel-Kölsch I, * 0,2 l 2,90 € 

Radler I, 16, * 0,2 l 2,80 € 

Alster I, 2, 3, 16, * 0,2 l 2,80 € 

Kölsch-Cola I, 2, 10, 16, * 0,2 l 2,80 € 

Schuss (Kölsch-Malzbier) I, 2, * 0,2 l 2,90 € 

Bitburger Pils I, * 0,3 l 3,60 € 

Radler I, 16, * 0,3 l 3,50 €

Alster I, 2, 3, 16, * 0,3 l 3,50 €

Pils-Cola I, 2, 10, 16, * 0,3 l 3,50 €

FASSBIERE

Franziskaner Hefeweizen I, * 0,5 l 5,50 €

Franziskaner Kristallweizen I, * 0,5 l 5,50 €

Franziskaner Hefeweizen Dunkel I, * 0,5 l 5,50 €

Franziskaner Weizen Alkoholfrei I, * 0,33 l 3,50 €

Franziskaner Alkoholfrei ZitroneI, * 0,33 l 3,50 €

Gaffel Fassbrause, Zitrone I 0,33 l 3,60 €

Gaffel Kölsch, alkoholfrei I 0,33 l 3,60 €

Bitburger 0,0 %, alkoholfrei I 0,33 l 3,60 €

Malzbier I 0,33 l 3,30 €

FLASCHENBIER



Heißgetränke

Kaffee Crème 10 Tasse 2,80 € 

Cappuccino 10, D Tasse 3,30 € 

Latte Macchiato 10, D Glas 3,60 € 

Latte Macchiato Corretto 10, A, D

Eierlikör
Glas 4,90 € 

Latte Macchiato flavoured 1, 2, 10, 16, D

Schokolade, Vanille, Haselnuss, Karamell oder Kokos
Glas 4,60 € 

Espresso 10 Tasse 2,60 € 

Doppelter Espresso 10 Tasse 4,40 €

Espresso Macchiato 10 Tasse 3,20 €

Doppelter Espresso Macchiato 10, D Tasse 4,70 €

Espresso Corretto 2, 10, K

Wahlweise mit Grappa oder Amaretto
Tasse 4,90 €

Entkoffeinierter Kaffee 10 Tasse 2,80 €

KAFFEESPEZIALITÄTEN

Heiße Schokolade ohne Sahne D Tasse 2,90 €

Heiße Schokolade mit Sahne D Tasse 3,40 €

KAKAO

English Breakfast Tasse 2,60 €

Fancy Chamomile Tasse 2,60 €

Red Fruit Flash Tasse 2,60 €

Ginger Breeze Tasse 2,60 €

Jasmine Ting Yuan Tasse 2,60 €

Roiboos Vanilla Toffee Tasse 2,60 €

Royal Earl Grey Tasse 2,60 €

Sencha Senpai Tasse 2,60 €

Smooth Mint Tasse 2,60 €

TEE



1 Mit Konservierungsstoff

2 Mit Farbstoff

3 Mit Antioxidationsmittel

4 Mit Süßungsmittel Saccharin

5 Mit Süßungsmittel Cyclament

6 Mit Süßungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle

7 Mit Süßungsmittel Acesulfam

8 Mit Phosphat

9 Chininhaltig

10 Koffeinhaltig

11 Mit Geschmacksverstärker

12 Geschwärzt

13 Gewachst

14 Genetisch verändert

15 Taurinhaltig

16 Säuerungsmittel / Säureregulatoren

* Enthält Alkohol

Zusatzstoffe
A Eier

B Fisch

C Krebstiere

D Laktose

E Sellerie

F Sesam

G Schwefeldioxid und Sulfite

H Erdnüsse

I Gluten

J Lupine

K Schalenfrüchte

L Senf

M Soja

N Weichtiere

ALLERGENE


